BES malTRES

BARRAUX

Ardoise a partir du 24 janvier 2024

. L3 GuinauerTe

Tatin de Butternut bio (13€)

Bleu de Sassenage, compotée d'oignons et salade
Duo de Truites locales (14€)
Tartare de truite Fario (Bocuse d'or] et de truite fumée maison, Tzatziki de radis

Les belles viandes séchées (15€)
Canard, Boeuf, Cochon avec un Chutney au poivre vert, et pickles maison

Cannellonis au confit d’Agneau bio de Pinsot 38-rr (35€)
créme aux éclats de noisette, légumes de saison et champignons locaux
Bouillabaisse des lacs et rivieres (33€)

Poissons d'eau douce, rouille safranée, quenelle au brochet
Le « Coin Coin » Burger avec steak Canard confit-Fr (25€)

Pain artisanal, cheddar et scamorza fumée
Magret de canard fumé maison, servi avec PDT roties
Végeé : Tartelette polenta, Tofu maison aux lentilles corail (23€)

Wings chou-fleur et ses légumes confits

Brioche aux pralines roses fagon pain perdu (8 €)
Créme anglaise et pollen de Savoie

Farandole festive (9€)

Clémentines Corse bio semi-confites, mousse génépi,
petit sablé vanille, créme fruit de la passion, crumble coco

Fondant chocolat et feve Tonka (9€)
Eclats de noisette d'ici et Crémeux au Dulcey Valrhona

Café ou Thé gourmand (13€)

Cing mignardises diverses et variées

Champagne ou Rhum gourmand (20€)



