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BARRAUX L o
Ardoise a partir du 15 mars 2024

De la téte au pied : cochon noir Gascon (38-Fr) (14€)

Lingot pané et doré, sauce gribiche, salade
Dome brandade de Silure du Bourget -73 (14€)

Sauce Hollandaise, espuma huile d’olive/baie des Bataks, tuile au parmesan

Créme brulée au foie gras canard Sud-Ouest (16€)
Chutney aux baies de Goji (38)

Cochon noir Gascon (38-Fr) (34€)

Son jus corsé, purée de moment aux chataignes d’Ardéeche et jaune d’oeuf
Esturgeon Baeri a la Grenobloise (33€)
Barre de polenta rotie aux morilles, petit jardin de légumes

Le Bourgui’Burger avec Effiloché de Charolais Bourguignon-Fr (25€)
Pain artisanal, sauce cheddar et scamorza locale fumée maison
Bacon, Rosti de pomme de terre

Végé : Tartelette polenta, Tofu maison aux lentilles corail (23€)
Téte de chou-fleur aux épices et ses légumes confits

Petit chou créme au citron et ses compagnons (9€)
rondelle citron confit, financier sésame noir, meringue chartreuse verte

Pomme tatin (9€)
Sur palet Breton, chantilly et dés de pain d’épices

Fondant chocolat et feve Tonka (9€)
Eclats de noisette d’ici et Crémeux au chocolat Dulcey de Valrhona

Café ou Thé gourmand (13€)

Cinq mignardises diverses et variées

Champagne ou Rhum gourmand (20€)

D

La GuinGuetTe

oAntisan du (Joit



